APERITIVI
Roero Arneis Bianco gespritzt ... 9.50
Siiss oder sauer
BUGD s vl o o s S e B E = e b 0 1

Holundersirup / Prosecco / Soda / Pfefferminze

LT T LR ] e e S i gt ot el st 12
Limoncello di Sorrento /Prosecco / Soda / Zitrone

DA DI o o e i B s B 12
Campari Bitter / Prosecco / Soda / Orange

D0 | L il g e, s s ot o P S S ¥ 12
Aperol / Prosecco / Soda / Orange

NEOFOiss —-2= e o T e ¥ e 14
Campari Bitter / Gin / roter Vermut

MOCRS Pl Zhi im0l et n Tt 1 i e ol 13
Ramazzotti rosato / Prosecco / Tonic / Zitrone / Orange / Beeren

APERITIVI VIRGIN
SANDINETTOSSO et s s E e T 6.50
O [ s 2 LTy, TE SN e S i e 6.50
Hugo F .5 swsea o TR Siene el wrometn M . % 9
ATNQIGINID 23w - - e —— ey UTHLE S =2 B 9

Blaubeersirup / Soda / Beeren

PIZZE TRADIZIONALI
- A MaLNA [ it s e . 2.~ BB A 15
Pomodoro San Marzano / Knoblauch / Oregano / Basilikum
MatghetllaYy . <o s s e e a, RS, 18
Pomodoro San Marzano / Fior di Latte / Basilikum
LM O e e e e el g e SR 23
Pomodoro San Marzano / Fior di Latte / Salami
Prosciytfomer ariinm e £ et e T e 23
Pomodoro San Marzano / Fior di Latte / Vorderschinken
DI aVOla) eyt M, B et e, et A 23
Pomodoro San Marzano / Fior di Latte / scharfer Salami
Napolico oS s S Tl rerman 25 oo B = TS it 24
Pomodoro San Marzano / Fior di Latte / Sardellenfilet / Oliven /Kapern
PROSCIUt G- & RGN e o ol = 25
Pomodoro San Marzano / Fior di Latte / Vorderschinken / Champignons
(BT A P R B e - = i mm e 26
Pomodoro San Marzano / Fior di Latte / Vorderschinken / Oliven / Champignons / Artischocken
RIS T C AT A e A o 1. e e = K T o R 26
Pomodoro San Marzano / Fior di Latte / Speck / Zwiebeln / Knoblauch
Marechiaromsrme il o 4w e 26
Pomodoro San Marzano / Fior di Latte / Thunfisch / Tropea-Zwiebeln
Centro’SIOriCOMEEEE = e — e et e e e 27
Calzone / San Marzano / Fior di Latte / Ricotta / Salami / Vorderschinken
Tricolore o mms = e T T e e e 28
Rand gefiillt mit Mascarpone / Fior di Latte / Ruccola / Bresaola / Datteltomaten
BN s s Sy g S = bt S S e 28

Pomodoro San Marzano / Fior di Latte / Ruccola / Parmaschinken / Parmesansplitter

ANTIPASTI
IR L EE T [T e syl 22l o vt il S0 9
msalataMistay. =ttt e e e e e e 11
Gemischter Salat
LaBrusehellaS st o o o s S i e e i
Bruschetta / Cherrytomaten San Marzano / Burratacréme
IO ORBEUSENCHES .~ -t s s Ty A Ee e S 19
Klassisch/Burrata & Pistazien / Piccante mit Nduja
CuoppoTema - rb - =S ala g rofey ol =l 15
Frittierte Krokette / Arancino / Kiirbisbliiten / Pasta-Omlette / Olive Ascolane
O LG G R L ottt oo tromt eeemeptebdiee oo ey o oo S
Rindshackbdllchen in Tomatensauce
La Pammiggiand Y k. ot e A ST o e, 15
Auberginenauflauf / Tomatensauce / Fior di Latte / Parmesan
J A A S . e A o o P e po 18
Cherrytomaten San Marzano/Burrata/0livendl/Basilikumpesto/Pistazien
Carpaccio di Filetto di Manzo al Tartufo....................... 32
Rindsfliet-Carpaccio / Rucola / Parmigiano Reggiano / Triiffeldl / Zitronenzeste
AntipastoMoCasze = o738 S e L e e 32
Platte mit Aufschnitten / Kése / eingelegtem Gemiise
TotardEMaRZor =S W e e T 31
Rindstatar / Eigelb / Toastbrot / Butter
TatafdiToNN0 =20 = S = . =l 33
Thunfischtatar / Mango / Avocado / Sesam / Limette
Vitello Jommatao s s e A 2 i 29

Diinn aufgeschnittenes Kalbfleisch / Thunfischsauce / Kapern / Zwiebeln

Moca

PASSIONE NAPOLETANA

PI1ZZE SPECIALI

T N T T P B S - e vty I 24
Fior di Latte / Gorgonzola / karamelisierte Birnen / Honig

Pel Contading= . e L e 25
Zucchetticreme / Fior di Latte / getrocknete Tomaten / Parmesancréme / Zucchettichips
Merg el g = e e O L S Ly 25
Fior di Latte / Riibstil / Salsiccia / Provolakése

MOCAY....... oo, i Ty e e T Y, 29

Pistaziencreme / Fior di Latte / Mortadella / Burratacreme / Pistazien

PIZZE FRITTE

POMPElNY ) e e e o R 23
Calzone / Fior di Latte / Ricotta / Spinat

) |t s e e e e = o b T 25
Calzone / San Marzano / Fior di Latte / Ricotta / Vorderschinken
Materdei. .- 5 S I e  E wl, =iy 25

Calzone / San Marzano / Fior di Latte / Ricotta / Salami

PASTA & RISOTTO

GnocchiallaSorrentina™ ... 23
Kartoffelgnocchi / Tomatensauce / Fior di Latte / iberbacken

Spaghetti Carbonara ... 25
Spaghetti / Ei / Pecorinokdse / Parmesan / Schweinsbackenspeck

0 L L ] (L T o e o e 26
Paccheri / Tomatensauce / Rindfleischbéllchen / Basilikum

Orecchiette allaContadina ... ... .. ... 25
Orecchiette / Parmesancreme / Salsiccia / Broccoli

Lasagneal Forno tradizionale.............................. 26
Hausgemachte Rindfleischlasagne

Fagottini del MONacoO ™. ... 26

Mit Birnen gefiillte Fagottini / Gorgonzolarahmsauce / Niisse

Tagliatelle verde Smeraldo™ ... 27
Bandnudeln / Basilikumpesto-Sauce / halbtrockene Cherrytomaten / Stracciatella /
Pinienkerne

Risotto al Limone con Gamberi ... 33
Zitronen-Risotto / Riesengarnelen

Risotto al PestodiBasilico ... 27
Basilikum-Risotto / Stracciatella / halbtrockene Cherrytomaten / Pinienkerne

Linguine al Gamberoni e Limone ... 39
Linguine / Riesenkrevetten / Weisswein / Limoncello / Knoblauch / Basilikum

DOLCI & GELATI

THfleMoCa™ Tmme . el S et W S 10
Erdbeermousse / Nutella / Haselnusscrumbel

Scugnizziellialla Nutella ... 10
Frittierte Pizzateigkugeln mit Nutella

PannatCottalaltMango .o v = e s ol e 10
Hausgemachte Panna Cotta / Mangosauce

TiramiSUE e kit s e il S LT AR 13
Hausgemachtes Tiramisu

Tiramisu con Crema di Pistacchio ... 15
Hausgemachtes Tiramisl iberzogen mit Pistaziencreme

Cremajalicaffee = s P N e e p e 8
Cremasal:limoneEss ==t Fmi e o8 - o i 8
Gelatiprougel— == "= o T e 4.50
Fior di Latte

Cioccolato al Latte
Biscotto Caramello
Stracciatella

Pistacchio di Bronte
Café Espresso

Erdbeer

Haselnuss

Sorbetto Limone d'Amalfi

RahmziiseRlag = = 5 oot ondm g ilonn s, 1.50

CARNE & PESCE

Erittura’diiCalaman s St e e T T i = et 33
Frittierte Calamaresringe

Frittura di Calamari & Gamberi................oooooooocece 36
Frittierte Calamari / Krevetten / Zitronenmayonese

Enlrecolg i Man o o e T 48
Rinds-Entrecdte / Rosamrin-Reduktion

Scaloppine di Vitelloal Limone ... 48
Kalbsschnitzel an Zitronensauce

Filettodi Oratams 3 i e o i 2 T e 43
Goldbrassenfilet aus dem Ofen / mediterrane Krauter/Olivendl
Jagliatartidonno: —= o o8 g - e b S 54
Leicht angebratenes Thunfischsteak / Sesammantel / Meerretich-creme

Filetto di Manzo (200g) alla Salsa di Whiskey ... . 59

Gebratenes Rindsfilet / Whiskey-Rahm-Sauce

Eine Beilage nach Wahl inbegriffen
Butternudeln / Spinat / Grillgemiise / Pommes Frites / Parmesanrisotto /
Polenta Bramata

Herkunftsdeklaration
Kalbsschnitzel: Schweiz
Rind: Irland und Schweiz
Thunfisch: Philippinen

Y Vegetarisch
Meeresfriichte: Philippinen
Goldbrasse: Norwegen
Brot: Hausgemacht

BEVANDE
Bier
Roretti'vomiFaSSHEEtE N S & B80S0t 50 cl 7.50
FeldsthliSschen-atkeholirei®. = SRl S50 am g KF 2l 20 33cl6
Feldschldsschen Weizenbier ... 33cl6
Mineralwasser
San Pellegrino 100 cl 10
AUAR RN TR S 100 cl 10
Gazzosa Fizzy
CIED0E: " S =t o Tl T W, A e 33cl6
T T Py e e ey - = g ¥ R e 33cl6
L[ o e e = Mo e T s E o AT 33cl6
Siissgetranke
LOCA C0Ia . o s o e o e s
Coca Cola Zero
Fan A e =2 ) s el Bk WSS e e e
Apfelschorle
RivElla-Rotz Bl S i i o e W et et 4, | 33cl5
HauS=Fistel M s S el T B == s el 50cl 5
GO e, e Rt S o o i~ g i — 30cl5
Kaffee
ESPFSSOF S s T oo, s e SR O e 4.50
DoppeltETESPTESS O e o N S ot L SR et 6.50
GappUGCINOReswiem ol £ W T e o e L T 5.50
LafteMacchiators = = e I e e i e 5.50
GorretipiGiapnage o= = X NE ThaH, S e P SO e 7

Preise in CHF inkl. 8,1 % MwSt,




